
PERU
GRADE 1, SHB+, COOPERATIVA ALTO
MAYO

REGIONALS

QUALITÄT

Land Peru
Region San Martin
Kooperative CAC Alto Mayo
Ref. No. P11806
Kaffeeart Arabica
Qualität Grade 1, SHB+
Erntejahr 26/27
Erntezeit Februar - November
Erntemethode Handernte "Picking"
Anbauhöhe 1400 m
Varietät Blend
Zertifizierung Organic
Aufbereitung Washed
Bodenverhältnisse Lehmboden
Verpackungsart 69,00 KG/Bag Grain Pro

GREEN GRADING

Feuchtigkeit 11,30%
Geruch sauber
Farbe bläulich-grün
Defekte 0-8 Defekte
Screen Size 15+

CUPPING SCORE

84,25 (TSP Q-Arabica Grader)

2012 von 15 Pioniergeber-Bauern gegründet, ist die Cooperativa
Agraria Cafetalera Alto Mayo heute eine florierende
Genossenschaft mit über 1.500 kaffeeanbauenden Familien,
verteilt auf 43 Anbaugebiete. Im Zentrum ihrer Arbeit steht das
Engagement für eine nachhaltige Kaffeeproduktion – eine, die den
Mitgliedsfamilien direkt zugutekommt und die langfristige
Entwicklung ihrer Gemeinschaften unterstützt. Qualität und
Nachhaltigkeit gehen hier Hand in Hand: Jede Entscheidung ist
auf das Wohl der Menschen ausgerichtet, die de...

TASSENPROFIL

Karamell | Mandarine | Orange | Milchschokolade | Nougat

Säure  6  
Körper  6  
Aroma  7  
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