
COSTA RICA
LAS LAJAS, CARRIZAL, TYPICA LIMA

EXCLUSIVES

QUALITÄT

Land Costa Rica
Region Central Valley
Micro Mill Las Lajas
Produzent Francisca & Oscar Chacón
Ref. No. P11379
Kaffeeart Arabica
Qualität Typica Lima
Erntejahr 2023/24
Erntezeit Januar - April
Erntemethode Handernte "Picking"
Anbauhöhe 1550 m
Varietät Typica Lima
Aufbereitung Black Diamond Process
Bodenverhältnisse Vulkanböden
Verpackungsart 34,50 KG/Bag Box +
Vacuum

GREEN GRADING

Feuchtigkeit 11,90%
Geruch sauber
Farbe bräunlich
Defekte 0-2 Defekte
Screen Size 16

CUPPING SCORE

85,85 (TSP Q-Arabica Grader)

Las Lajas, ein familiengeführtes Unternehmen mit eigenen
Farmen und einer Mikromühle, gehört Francisca und Oscar
Chacón, Kaffeeerzeuger der dritten Generation. Am Fuße des
Poas-Vulkans in Alajuela gelegen, zeichnet sich dieses
Familienunternehmen durch hohe Qualität bei Spezialkaffees aus
und ist Pionier in Prozessen wie Honey und Natural. Heute bieten
sie auch Black, Red und Yellow Black Honey an. Auf ihren Farmen
wachsen Sorten wie H1, Villa Sarchi, Milenio, u.a. Für den Black
Diamond nutzen die Chacóns eine sorg- fältige Auswahl und einen
Trocknungsprozess von 15 bis 22 Tagen, um den Kaffee korrekt zu
trocknen und die Aromen zu entwickeln. Die Familie erhielt
zahlreiche Auszeichnungen für ihre Qualität, aber ihre größte
Zufriedenheit ist es, ihren Kaffee weltweit zu sehen.

TASSENPROFIL

schwarze Kirsche | Schokolade | Hibiskus | Nougat

Säure 8
Körper 8
Aroma 8

TASSENPROFIL ESPRESSO

Kakaonibs | Walnuss

Säure 6
Körper 7
Aroma 7
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