KOLUMBIEN

FINCA EL MIRADOR, PRODUCER ELKIN
GUZMAN, FRUITY MOUSSE WASHED,
CATIOPE, BOURBON

Die Finca El Mirador in Palestina, Huila, Kolumbien, blickt auf Uber
drei Generationen Kaffeeanbau zuruck. Seit 18 Jahren fuhrt Elkin
Guzman die 30 Hektar groBe Farm und kultiviert dort
verschiedene Varietaten auf 1.550-1.680 Metern. Fruchtbarer
Boden und sanfter Halbschatten schaffen ideale Bedingungen fur
Kaffees. Die reifen Kirschen werden sorgfaltig von Hand gepflluckt
und zunachst 60 Stunden anaerob fermentiert. Parallel dazu wird
eine eigene ,Mutterkultur” aus Ananas, Banane, Kokosnusssaft und
Panela vier Tage lang fermentiert. AnschlieBend wird sie genutzt,
um die Kirschen 270 Stunden lang mitzufermentieren. Der Kaffee
wird danach in dinnen Schichten fur drei Tage getrocknet, dabei
regelmafiig gewendet, bis er eine Feuchtigkeit von 10,5-11 %
erreicht.

TASSENPROFIL

Sahne | Aprikose | Banane | Kokosnuss | getrocknete Ananas |
Lychee | Mango | Vanille
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TASSENPROFIL ESPRESSO

Banane | Kokosnuss | Sahne | Milchschokolade
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Touton Specialties GmbH | Steinhoeft 5 - 7 | 20459 Hamburg

+49 (0) 40 334 693 100 | info.specialties.coffee@touton.com

EXCLUSIVES

QUALITAT

Land Kolumbien

Region Pitalito, Huila

Kaffeefarm E| Mirador

Produzent Elkin Guzman

Ref. No. P11454

Kaffeeart Arabica

Erntejahr 2025

Erntezeit Mai - Juni

Erntemethode Handernte "Picking"
Anbauhoéhe 1680 m

Varietat Catiope & Bourbon
Aufbereitung Fruity Mousse Washed
Bodenverhaltnisse vulkanischer Boden
Verpackungsart 25,00 KG/Bag Box +
Vacuum

GREEN GRADING
Feuchtigkeit 11,80%
Geruch sauber

Farbe gelb-grun

Defekte 0-3 Defekte
Screen Size 16+

CUPPING SCORE

89,00 (TSP Q-Arabica Grader)

touton

SPECIALTY COFFEE




