KOLUMBIEN

FARM EL MIRADOR, PRODUCER ELKIN
GUZMAN, CATIOPE BOURBON

Finca El Mirador ist eine Farm in Palestina, Huila, Kolumbien, mit
Uber drei Generationen Kaffeetradition. Seit 18 Jahren wird sie von
Elkin Guzman geleitet, der auf 30 Hektar in Hohenlagen zwischen
1.550 und 1.680 Metern verschiedene Kaffeesorten anbaut.
Fruchtbare Boden und ein Halbschatten-System férdern die
Entwicklung komplexer und ausdrucksstarker Kaffees. Der Prozess
beginnt mit der sorgfaltigen handischen Auswahl reifer Kirschen.
Danach durchlaufen 150 kg Kirschen eine erste anaerobe
Fermentation von 60 Stunden. Parallel dazu wird eine
~Mutterkultur aus Ananas-, Bananen- und Kokossaft hergestellt,
die vier Tage lang mit braunem Zucker fermentiert wird, um den
pH-Wert zu stabilisieren. AnschlieBend werden die Kirschen 270
Stunden m...

TASSENPROFIL

Sahne | Aprikose | Banane | Kokosnuss | getrocknete Ananas |
Lychee | Mango | Vanille
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EXCLUSIVES

QUALITAT

Land Kolumbien

Region Huila, Pitalito

Kaffeefarm E| Mirador

Produzent Elkin Guzman

Ref. No. P11454

Kaffeeart Arabica

Erntejahr 2025

Erntezeit Mai - Juni

Erntemethode Handernte "Picking"
Anbauhoéhe 1680 m

Varietat Catiope & Bourbon
Aufbereitung Fruity Mousse Washed
Bodenverhaltnisse vulkanischer Boden
Verpackungsart 25,00 KG/Bag Box +
Vacuum

GREEN GRADING
Feuchtigkeit 11,80%
Geruch sauber

Farbe gelb-grun

Defekte 0-3 Defekte
Screen Size 16+

CUPPING SCORE

89,00 (TSP Q-Arabica Grader)
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