KOLUMBIEN

FARM MONTEBLANCO, PRODUCER
RODRIGO SANCHEZ, COCONUT
LEMONADE NATURAL, PURPLE
CATURRA

Finca Monteblanco ist eine familiengefUhrte Farm unter der
Leitung von Rodrigo Sdnchez Valencia in Huila, Kolumbien, auf
1.730?m Hohe. Die 14 Hektar groRe Farm ist bekannt fur ihre
Innovationsfreude und prazise Kaffeeaufbereitung. Fur das
Coconut Lemonade wahlte Rodrigo die Varietat Purple Caturra,
geschatzt fur ihre SUBe und ideale Bedingungen fur
Mikroorganismen. Diese werden extrahiert und 190 Stunden mit
Zitrusfrichten und Kokos fermentiert — in einem zuckerreichen
Substrat zur Energiegewinnung. Danach folgt eine zweite
Fermentation mit frischen Kaffeekirschen fur 180 Stunden in
geschlossenen Tanks. Der Prozess endet, wenn der Brix-Wert Uber
6° und der pH-Wert Uber 4 bleibt.
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EXCLUSIVES

QUALITAT

Land Kolumbien

Region Pitalito, Huila

Kaffeefarm Finca Monteblanco
Produzent Rodrigo Sanchez Valencia
Ref. No. P11474

Kaffeeart Arabica

Qualitat Purple Caturra

Erntejahr 2025

Erntezeit Mai - Juni

Erntemethode Handernte "Picking"
Anbauhoéhe 1500 m

Varietat Purple Caturra
Aufbereitung Coconut Lemonade Natural
Bodenverhaltnisse Vulkanboden
Verpackungsart 25,00 KG/Bag Box +
Vacuum

GREEN GRADING
Feuchtigkeit 10,30%
Geruch sauber

Farbe gelblich-grin

Defekte 0-3 Defekte
Screen Size 16+

CUPPING SCORE

86,50 (TSP Q-Arabica Grader)

touton

SPECIALTY COFFEE




