
GUATEMALA
FINCA SAN LORENZO, SHB+ EP, LOT X
- CATURRA, BOURBON, YELLOW
CATUAI

EXCLUSIVES

QUALITÄT

Land Guatemala
Region Alta Verapaz
Kaffeefarm Finca San Lorenzo
Produzent Luis “Wicho” Valdés
Ref. No. P11498
Kaffeeart Arabica
Erntejahr 2024/25
Erntezeit November - April
Erntemethode Handernte "Picking"
Anbauhöhe 1450 m
Varietät Caturra, Bourbon and Yellow Catuaí
Aufbereitung Washed
Bodenverhältnisse Lehmböden
Verpackungsart 69,00 KG/Bag Ecotact

GREEN GRADING

Feuchtigkeit 10,80%
Geruch sauber
Farbe grün
Defekte 0-2 Defekte
Screen Size 16+

CUPPING SCORE

84,75 (TSP Q-Arabica Grader)

Luis „Wicho“ Valdés ist Kaffeebauer in dritter Generation auf der
Finca Santa Isabel und der Finca San Lorenzo. Während seines
Agraringenieurstudiums lernte er von seiner Familie alles über den
Kaffeeanbau. Seine Farmen liegen auf 1.400–1.500 m ü. M. in den
grünen Hügeln von Alta Verapaz, in der Region Cobán in
Guatemala. Auf rund 70 Hektar baut Wicho verschiedene
Kaffeesorten an. In der Erntezeit pflücken etwa 500 Erntehelfer
sorgfältig die reifen Kirschen von Millionen von Kaffeepflanzen. Los
Volcanes Coffee verarbeitet Wichos Kaffees zu zwei Lot-Typen:
einer wird auf Patios und Hochbeeten getrocknet, der andere
mithilfe von Maschinen – eine notwendige Anpassung an das
regenreiche Klima in Cobán. Um die starken Regenfälle zu
bewältigen und die Böden zu schützen, baut Wicho seinen Kaffee
auf Terrassen an. Das Blattwerk wird zweimal im Jahr auf...

TASSENPROFIL

Milchschokolade | geröstete Mandel

Säure 6
Körper 7
Aroma 7
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