ATHIOPIEN

CHELCHELE WASHING STATION,
YIRGACHEFFE GRADE 1, WASHED,
HEIRLOOM

Worku Buche Coffee ist ein aufstrebender Akteur in Athiopiens
Spezialitatenkaffeeszene. In den renommierten Regionen
Yirgacheffe und Sidama grindete Worku im Jahr 2023 eine
Farmergruppe im Dorf Chelchele, um ruckverfolgbare und
hochwertige Kaffees zu produzieren. Dank seines starken
Netzwerks und grofBBer Hingabe gelangt auBergewdhnlicher
athiopischer Kaffee auf die WeltbUhne. Der Kaffee wird sorgfaltig
in der Chelchele Washing Station aufbereitet. Von Hand
gepfluckte, reife Kirschen aus den umliegenden Partnerfarmen
werden 30 Stunden lang fermentiert, anschlieBend eingeweicht
und gewaschen, um das Fruchtfleisch zu entfernen. Danach
werden sie 12 bis 18 Tage lang im Schatten auf erhéhten
Trockenbetten getrocknet, taglich 4 bis 6 Mal gewendet und
wahrend der Mittagshitze und in der Nacht geschutzt. Nach dem
Trocknen auf einen Feuchtigkeitsgehalt von 11,50% wird der Kaffee
in Addis Abeba geschalt und gereinigt.

TASSENPROFIL

Zitrus | floral | Blutorange | Mandarine | Pfirsich

Saure s IS
korper 8 I
Aroma 8 [N

TASSENPROFIL ESPRESSO

Pekannuss | Limette

Saure s IS
korper 7 I
Aroma 8 [N
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EXCLUSIVES

QUALITAT

Land Athiopien

Region Yirgacheffe

Washing Station Chelchele Washing
Station

Produzent Worku Buche

Ref. No. P11527

Kaffeeart Arabica

Qualitat Yirgacheffe Grade 1
Erntejahr 2025

Erntezeit Oktober - Februar
Erntemethode Handernte "Picking"
Anbauhoéhe 2174 m

Varietat Heirloom

Aufbereitung Washed
Bodenverhaltnisse Vulkanerde
Verpackungsart 60,00 KG/Bag Grain Pro

GREEN GRADING
Feuchtigkeit 11,60%
Geruch sauber

Farbe grin

Defekte 0-5 Defekte
Screen Size 14+

CUPPING SCORE

85,25 (TSP Q-Arabica Grader)
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